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:  سوابق اجرایی

  لشٍیي اعتاى پشؽکی علَم داًؾگاُ علوی تّیأ عضَاعتادیار 

 (تا کٌَى 1395اس عال )سؽکی لشٍیي رئیظ هزکش تحمیمات ایوٌی هحصَلات تْذاؽتی، داًؾگاُ علَم ج 

  (کٌَى تا 1391 عال اس) علَم پشؽکی لشٍیي ، داًؾگاُدارٍ ٍ غذاهعاٍى 

  (کٌَى تا 1392 عال اس)هذیز گزٍُ ایوٌی ٍ تْذاؽت هَاد غذایی، داًؾکذُ تْذاؽت، داًؾگاُ علَم پشؽکی لشٍیي 

 

 :جانبی های فعالیت سوابق

 ًَخثگاى تٌیاد عض 

 هاعت تَلیذ غذایی، هَاد عاسی غٌی راتطِ در لطثی تزکیثات کاّؼ رٍغي، پایذاری افشایؼ تا راتطِ در اختزاع ثثت 6 دارای 

...  ٍ تتاگلَکاى تیَتیک پزی هادُ حاٍی فزاعَدهٌذ

 1390 عال در کؾَر کارًوًَِ گزٍُ عضَ تعٌَاى جوَْر هحتزم ریاعت اس ًاهِ تمذیز اخذ 

 غذایی ایوٌی سهیٌِ در هویش عز ٍ FSMS ِتزپای ISO 22000 

 عضَ ؽَرای پضٍّؼ ٍ فٌاٍری داًؾگاُ علَم پشؽکی لشٍیي 

 

 :پژوهشی های فعالیت

 اوگلیسی کامل مقالات عىايیه 
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 فارسی کامل مقالات عىايیه 

 در ًعٌاع تیزُ گیاّاى اعاًظ کارتزدی خَاؿ تز هزٍری ؛دکتر پیمان قجربیگیهغعَد کاظوی ًیا، دکتز رساق هحوَدی،  .1

 1396 اردیثْؾت ٍ فزٍردیي ، 1 ؽوارُ یکن، ٍ تیغت عال ،1396، لشٍیي پشؽکی علَم داًؾگاُ علوی هجلِ ؛غذایی هَاد
 

 %5 ٍ %3 ّای پَؽؼ تا تٌذی تغتِ ارسیاتی. ، حاهذ اّزی، ایزج طَهاریپیمان قجربیگیحاهذ هحوذی، عیذ اهیزعلی اًَار،  .2

، عال عیشدّن، 1394سهغتاى  علَم غذایی ٍ تغذیِ، ؛هصزفی ّای ًاى لارچی رؽذ در تیتاًیَم اکغیذ دی پایِ تز ًمزُ ًاًَ

 1ؽوارُ 
 

 اکغایؾی ٍ ؽیویایی خصَصیات ارسیاتی، اؽزف حاج حغیٌی تاتایی، اصغز هحوذپَر اصل؛ پیمان قجربیگیفایك هَلَدی،  .3

 4 ؽوارُ دّن،دٍاس عال ،1394 پاییش تغذیِ، ٍ غذایی علَم؛ ٍارداتی فزاتکز سیتَى ّای رٍغي
 

کتز اصغز هحوذپَر اصل، عثذالِ ، دکتز هزین جَادی، دکتز غلاهزضا جاّذ، ددکتر پیمان قجربیگیهحوذ لاعن علیواًی،  .4

 داًؾگاُ علوی هجلِ؛ عَعیظ در تالیواًذُ ًیتزیت هیشاى تز حزارت ٍ پخت رٍػ اًَاع ثزاحاجی پَر، دکتز اؽزف حاج حغیٌی؛ 

 1394 آتاى ٍ هْز ، 4 ؽوارُ ًَسدّن، عال لشٍیي، پشؽکی علَم
 

؛ اًغاى علاهتی تز آى اثزات ٍ سیتَى رٍغي؛ هحوَدسادُ فؤاد ،علیوزادی فؤاد ،ؽفاّی هٌیزُ ،قجربیگی پیمان ،هَلَدی فایك .5

 1394 پاییش، 3 ؽوارُ، عَم عال، ًیؾاتَر پشؽکی علَم داًؾکذُ هجلِ
 

 هجلِ؛ عٌگیي فلشّای تِ ایزاى تَلیذی عغلْای آلَدگی، عیذ جوال اهاهی؛ دکتر پیمان قجربیگیدکتز رساق هحوَدی،  .6

 1393 اعفٌذ ٍ تْوي ، 6 ؽوارُ ّجذّن، عال لشٍیي، پشؽکی علَم داًؾگاُ علوی
 

 پایذاری ٍ چزب اعیذّای تزکیة تیي راتطِ؛ هحوذپَراصل اصغز ،تاتایی حغیٌی حاج اؽزف ،قجربیگی پیمان، هَلَدی فایك .7

 آتاى ّؾتن، ؽوارُ ّیجذّن، عال -کزهاًؾاُ پشؽکی علَم داًؾگاُ پضٍّؾی علوی هاٌّاهِ؛ تکز فَق سیتَى رٍغٌْای حزارتی

1393 
 

 آفلاتَکغیي تِ داهی هٌؾأ تا غذایی هَاد آلَدگی؛ قجربیگی پیمان دکترعلی گلچیي، ًذا حغیي سادُ،  هحوَدی، رساق دکتز .8

M1  ٍB1  1393 هْزٍآتاى ،4 ؽوارُ ّجذّن، عال لشٍیي، پشؽکی علَم داًؾگاُ علوی هجلِدر ایزاى؛ 
 

 اعتاى خام ؽیز ّای ًوًَِ در تیَتیکی آًتی ّاییواًذُ تاق تزرعی ؛قجربیگی پیمان دکتر ،رضا ًَریاى هحوَدی، رساق دکتز .9

 1393 اردیثْؾت ٍ فزٍردیي ،1 ؽوارُ ّجذّن، عال لشٍیي، پشؽکی علَم داًؾگاُ علوی هجلِ؛ (1391) لشٍیي

 

 



همایش  در شذه ارائه مقالات خلاصه

 1396 تْذاؽتی؛ علَم ّای تاسُ ّوایؼ دّویي آى؛ فیشیکَؽیویایی کیفیت تز هزغ تخن پَعتِ ؽغتؾَی تأثیز تزرعی .1
 

ّوایؼ رٍػ  اٍلیي؛ غذایی هَادتِ داخل کلی تزکیثات ؽیویایی اس اًَاع ظزٍف یکثار هصزف هتذاٍل  هْاجزت ارسیاتی عطح .2
 1393ّای افشایؼ هاًذگاری فزاٍردُ ّای غذایی؛ 

 

؛ اٍلیي ّوایؼ درٍى داًؾگاّی 1392تزرعی فلَر لارچی اًَاع ًاى تغتِ تٌذی ؽذُ تا پلی اتیلي هعوَلی در ؽْز تْزاى در عال  .3
 1392داًؼ ٍ علاهت؛ 

 

تعٌَاى یک اهَلغیَى کٌٌذُ لَی؛  delbrueckiiادام سهیي تَعط تاکتزی لاکتَتاعیلَط تَلیذ تیَعَرفکتاًت اس کیک رٍغي ب .4
 1390کٌگزُ هلی ًمؼ سیغت فٌاٍری در صٌایع غذایی؛ 

 

 1390کٌگزُ هلی ًمؼ سیغت فٌاٍری در صٌایع غذایی؛ ؛ 3-تَلیذ غذای فزاعَدهٌذ اس ؽیز غٌی ؽذُ تا اهگا .5
 

ى تز تؾکیل آکزیلاهیذ در پلت عیة سهیٌی؛ تیغتوی E.aroideaeًمؼ هْارکٌٌذگی آًشین آعپارصیٌاس تَلیذ ؽذُ اس تاکتزی  .6
 1390کٌگزُ هلی علَم ٍ صٌایع غذایی ایزاى؛ 

 

 صٌایع ٍ علَمکاّؼ آکزیلاهیذ در فزآٍردُ ّای عیة سهیٌی عزخ ؽذُ تا افشایؼ ًوک ّای پتاعین؛ ًَسدّویي کٌگزُ هلی  .7
 1389؛ ایزاى غذایی

 

کارتزدی آکزیل آهیذ ٍ چالؾْای اى -یٌی؛ اٍلیي ّوایؼ علویعَاهل هؤثز تز تؾکیل آکزیلاهیذ در اًَاع فزآٍردُ ّای عیة سم .8
 1389در صٌعت غذا؛ 

کتب به چاپ رسیذه 

  تتاگلَکاى فیثز علاهتی

  آکزیل آهیذ


